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La storia del cairoli...

Al Cairoli é nato con un obiettivo ben preciso: offrire un’esperienza di gusto unica,
garantita da materie prime selezionate con cura e provenienti esclusivamente dal no-
stro territorio. Da Al Cairoli sai esattamente cosa stai mangiando, in ogni portata, dall’
entrée al dolce.

Il pane, la prima cosa che ti portiamo quando ti siedi al ristorante. Siamo partiti pro-
prio da questo punto, la qualita delle farine, prodotte dal molino storico Bassini che
da oltre 100 anni macina unicamente grani della nostra regione.

Il pane abbiamo quindi deciso di produrlo noi, cosi siamo sicuri di quello che portia-
mo a tavola.

La pasta fresca, baluardo della nostra cucina, viene preparata, stesa e lavorata ogni
giorno con lo scopo di offrirti sempre il prodotto pit fresco e genuino possibile.

Gli ingredienti sono tutti locali: utilizziamo la stessa farina del pane ottenuta da grani
raccolti nella nostra regione, le uova provengono esclusivamente da allevamento a
terra non intensivo di Faenza.

Per i nostri Cappelletti abbiamo scelto soltanto il meglio: Parmigiano Reggiano 24
mesi.
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Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari,
chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi”

Glutine Arachidi Frutta a guscio Sedano Senape
Cereals containing Wheat Peanuts Nuts Celery Mustard

Uova Latte Semi di sesamao Pesce Crostacei
Eggs Milk Sesame Fish Crustacean

Molluschi Soia Anidride solforosa Lupino
Molluscs Soya Sulphur Dioxide [Sulphites) Lupin

SIMBOLI DEGLI ALLERGENI

Alcuni prodotti, se non reperibili freschi, potrebbero essere surgelati all’origine.
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| BRODI
Cappelletti di magro in brodo (1)-(4)-(6)-(7)

Tortellini in brodo (1)-(4)-(6)-(7)

LE PASTE
Cappelletti di magro con ragu (1)-(4)-(6)-(7)
Tortellini con la crema di Parmigiano Reggiano dop 24 mesi (1)-(6)-(7)

Lasagne al forno (1)-(4)-(6)-(7)

Tagliatella di Barbabietola rossa, con ragu bianco di Coniglio
su fonduta di Pecorino (1)-(4)-(6)-(7)

Tagliatelle al ragt (1)-(4)-(6)

Cappellacci verdi all’erbette, su zabaione al Tartufo e ostie di Tartufo (1)-(6)-(7)
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€ 13,00

€ 16,00

€ 13,00

€ 16,00

€ 15,00

€ 16,00

€12,00

€ 16,00






DOLCI

Zuppa inglese (1)-(6)-(7) €7,00
Tiramisu (1)-(6)-(7) €7,00
Cappelletti fritti ripieno di Cioccolato di Nocciola su Crema inglese (1)-(3)-(6)-(7) €7,00
Nuvola di mascarpone con crumble di amaretti e arance candite (1)-(3)-(6)-(7) €7,00
Cappelletto in brodo di Lamponi (1)-(6)-(7) € 8,00
Crostata (1)-(6)-(7) €5,00
Biscotteria (1)-(3)-(6)-(7) €5,00
Il nostro cioccolatino “E Caplét €14.00
Coperto € 4,00
Acqua demineralizzata €250
Caffe espresso €2.00
Caffe deca €2.20
Caffe d’orzo €2.20

“ GO@gni@persona cﬁe@passa nella nostra vita,

fascia sempre un@po’ c[i S¢ e@prenc[e un@po’ c[i noi...

§r%ie@per aver incontrato il nostro cammino. ..
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